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Frihlingsempfehlung

Rote Beete Carpaccio mit Rucola, Schafskase,
karamellisierten Nissen, hauseigenem Olivendl und Honig-Senf Dressing

12,90
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Erbsencremesuppe
mit frischer Minze und knusprigen Croutons

7,90
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Herzhafter Winzersalat
mit gebratenem Bauernschinken, Croutons und Grana Padano

19,90
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Cordon Bleu vom Gefliigel
geflllt mit Putenschinken, Gouda und Emmentaler, dazu servieren wir Erbsencréme,
Preiselbeer Dip und knusprige Pommes Frites

24,90
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Norwegisches Lachsfilet an offenen Ravioli
begleitet von saisonalem Gemiise und einer feinen Beurre-Blanc-Sauce

29,90

Elbling aus Tradition, Burgunder aus Leidenschaft




